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Zutaten:

- 250 g Butter

- 250¢g Margarine

- 1 kleine Zwiebel

- 1 Zehe Knoblauch

= Spritzer Worchester-
soRe

- Spritzer Zitrone

- Pfeffer = -

- Sole-Salz Krauter
der Provence

- frische Ki
Hessischen Griinen
SoRe z

Zubereitung:

Butter und Margarine schaumig riihren. Die frischen Krduter mit dem Mixer zerkleinern.
Nun alle Zutaten in die schaumige Buttermasse geben und gut durchriihren. Abschmecken.
Ein Genuss auf gegrilltem Steak und frischem Baguette.

Mehr .lnformationen zu den
Solium-Produkten iiber den QR-Code oder auf:

Ihr Team der Weser-Therme wiinscht guten Appetit!
© Bad Karlshafen GmbH

Solium Sole-Salz .
Krauter der Provence Solium Sole-Salz Natur



